Umowa   Nr 16/ 2007

zawarta w dniu 29 sierpnia 2007 roku  pomiędzy Domem Dziecka w Rafałówce, Rafałówka 2, 98-290 Warta reprezentowanym przez:

1.  Marię Holak        -     Dyrektora 

zwanym w dalszej części umowy Zamawiającym z jednej strony

a

wyłonionym w wyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego przeprowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na podstawie  art. 39 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych (Dz. U. Nr 19, poz.177) Samodzielnym Publicznym Specjalistycznym Zakładem Opieki Zdrowotnej dla Dzieci ze Schorzeniami Dróg Oddechowych i Zespołami Nerwicowymi  w Rafałówce, Rafałówka 2, 98-290 Warta 

REGON 000300759,  NIP 827-18-31-711

reprezentowanym przez:

1. Stanisława Każmierczaka .   –  Dyrektora  
zwanym dalej Wykonawcą z drugiej strony, treści  następującej :

§1

Podstawę zawarcia umowy stanowi postępowanie przetargowe przeprowadzone przez Zamawiającego z dnia 20 sierpnia 2007 roku.

§2

Zamawiający zamawia a Wykonawca zobowiązuje się do wykonywania usługi polegającej na przygotowywaniu posiłków, zaopatrywaniu kuchni mlecznej w artykuły spożywcze oraz ich dostarczaniu własnym transportem do siedziby Zamawiającego.

§3

Miejsce wykonania usługi : Dom Dziecka w Rafałówce,  Rafałówka 2,  98-290 Warta.

§4

Termin realizacji usługi: 

codziennie w okresie od  1 września   2007 roku  do 31 grudnia   2007 roku. 

§5

W zakres usługi wchodzi :

1. przygotowywanie posiłków dla 30 wychowanków w przedziałach wiekowych od 1 do 10 roku życia oraz od 11 do 18 roku życia, z uwzględnieniem norm żywieniowych odpowiednich do wieku oraz diet specjalnych zalecanych przez lekarza. Wyżywienie obejmuje  5 posiłków tj. : I śniadanie, II śniadanie, obiad składający się z dwóch dań, podwieczorek, kolację.

SZACUNKOWA ILOŚĆ PORCJI
	1.
	I śniadanie         
	3660 porcji
	

	2.
	II śniadanie                 

	3660 porcji,
	

	3
	Obiad                                  
	3660 porcji
	

	4.
	Podwieczorek                     
	3660 porcji,
	

	5.
	Kolacja                                  
	3660 porcji
	


( Szacunkowa ilość porcji może ulec zmianie i uzależniona będzie od faktycznej liczby mieszkających wychowanków).

SKRÓCONY  OPIS  DIET

I. Żywienie podstawowe - diety zwykłe

· winno spełniać wszystkie warunki racjonalnego żywienia dzieci do 18 roku życia,

· stosuje się wszystkie procesy objęte nazwą technologii potraw.

1. Dzieci do 10-tego roku życia

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej 2000-2500 kcal.

2. Dzieci w wieku 11-18 roku życia 

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej 2500-3000kcal.

II. Dieta  2-go roku życia

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej – 1300kcal,

· potrawy gotowane, pieczywo pszenne, chude mięso, wędliny, warzywa gotowane, przetarte owoce,

· posiłki mleczne 2x na dobę.

III. Dieta lekko strawna - małosolna

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej uzależniona od grupy wiekowej –1300-3700kcal.

· potrawy gotowe, pieczywo pszenne, chude mięso, wędliny,

· ograniczona ilość soli w pokarmach.

IV. Dieta lekko strawna

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej uzależniona od grupy wiekowej – 1300-3700kcal.

· potrawy gotowe, pieczywo pszenne, chude mięso, wędliny. 

V. Dieta  hipoalergiczna

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej uzależniona od  wieku –1300-3700kcal.

· wykluczenie z diety cytrusów, kakao, czekolady.

VI. Dieta bogato błonnikowa

·   wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej uzależniona od  grupy wiekowej –1300-3700kcal.

· zalecane dodatki: ciemne pieczywo, kasze, surowe warzywa i owoce.

VII. Dieta wątrobowa

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej uzależniona od grupy wiekowej –        1300-3700kcal.

· zwiększona ilość węglowodanów,

· zmniejszona ilość białka w pokarmach. 

VIII. Dieta wzbogacona w produkty białkowe 

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej uzależniona od grupy wiekowej – 1300 – 

3700 kcal,

· zwiększona ilość białka w pokarmach

2. zaopatrywanie kuchni mlecznej w artykuły opisane w zestawieniu poniżej, w dostawach częściowych określonych ilościowo  przez Zamawiającego, służących do przygotowywania posiłków dla 6 niemowląt 

WYKAZ ARTYKUŁÓW

	1.
	Mleko NAN  350 g
	 70 szt

	2.
	Mleko Bebiko 350 g
	130 szt

	3.
	Kleik ryżowy  190 g
	100szt

	4.
	Sok Bobo  175 ml 
	 90 szt

	5.
	Kurczak 
	  8 kg

	6.
	Jabłka 
	  4 kg

	7.
	Biszkopty 
	  0,5 kg

	8.
	Cukier 
	  3 kg

	9.
	Kasza manna 
	  2 kg

	10.
	Ryż 
	  1 kg

	11.
	Herbata 
	  0,10kg

	12.
	Marchew 
	10 kg

	13.
	Pietruszka 
	  5 kg

	14.
	Seler 
	  3 kg

	15.
	Ziemniaki 
	10 kg

	16.
	Kisiel 
	20 szt

	17.
	Sól 
	 1 kg

	18.
	Miód 
	 1kg


(Szacunkowa ilość artykułów może ulec zmianie i uzależniona będzie od faktycznej liczby mieszkających wychowanków w wieku niemowlęcym  oraz od rodzaju diety zleconej przez lekarza).

3. dostarczanie posiłków i artykułów spożywczych do siedziby Zamawiającego własnym transportem, zgodnie z następującym harmonogramem:

  - I i II śniadanie do godziny 630  w dni nauki szkolnej a do godziny 700   w dni wolne od nauki,

  - obiad do godziny 12 30  ,

  - podwieczorek i kolacja do godziny 1530 .
§ 6

1. Wykonawca zobowiązuje się do sporządzania 10-cio dniowych jadłospisów w oparciu  o zarządzenie Ministra Zdrowia i Opieki Społecznej z dnia 24 czerwca 1974 r w sprawie ustalania  racji pokarmowych w całodziennym wyżywieniu określonych grup ludności  ( Dz. Urz. M.Z. i O S. , Nr 16, poz. 69 ) oraz do przedstawiania jadłospisów wraz  z gramaturą do akceptacji dyrektorowi Domu Dziecka.

2. Przy opracowywaniu jadłospisów na poszczególne dni, należy wziąć pod uwagę urozmaicenie  oraz upodobania wychowanków oraz należy  uwzględnić posiłki podawane  tradycyjnie w okresie świąt.

3. Częstotliwość powtarzania się tego samego posiłku nie może być krótsza niż 10 dni. 

§ 7

Wykonawca w czasie przygotowywania i transportowania posiłków zobowiązuje się  do przestrzegania aktualnie obowiązujących przepisów sanitarno-higienicznych.

§8

Wykonawca zobowiązuje się  ponosić odpowiedzialność prawną i materialną za realizację usług gastronomicznych w stosunku do organów kontroli.

§9

Wykonawca ponosić będzie odpowiedzialność za pobieranie i przechowywanie próbek  wszystkich potraw wchodzących w skład każdego posiłku zgodnie z rozporządzeniem Ministra Zdrowia  z dnia 17 kwietnia 2007 roku  w sprawie pobierania i przechowywania  próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego ( Dz. U. Nr 80, poz. 545 )

§ 10

 Usługa żywienia systemem zleconym winna być realizowana zgodnie z wytycznymi zawartymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia  ( Dz. U. Nr 171, poz. 1225 ).

§ 11

Wszystkie posiłki muszą być przewożone  termosach lub innych pojemnikach przeznaczonych do transportu żywności, posiadających  atest PZH.

§ 12
1. Za wykonanie usług gastronomicznych określonych w § 2, zapłata  następować będzie  

po miesięcznym okresie jej  wykonywania.

2. Podstawą  wystawienia faktur będą miesięczne zestawienia zamówionych posiłków oraz 

ilości wydanych artykułów spożywczych.

3. Należność za  dostarczone posiłki i wydane artykuły spożywcze  Zamawiający przekaże

przelewem  na konto Wykonawcy w terminie 14 dni od dnia dostarczenia faktury  w       cenach określonych przez    Wykonawcę   w ofercie z dnia 17 sierpnia 2007 roku
	Przedmiot usługi
	Cena netto
	Cena brutto

	I śniadanie 
	 2,60
	 2,78

	II śniadanie 
	 1,50
	 1,61

	Obiad składający się z dwóch dań
	 8,20
	 8,77

	Podwieczorek 
	 1,50
	 1,61

	Kolacja 
	 2,60
	 2,78

	Razem :
	16,40
	17,55


	I śniadanie 
	-
	3660 porcji
	x
	2,78
	=
	10174,80

	II śniadanie
	-
	3660porcji
	x
	1,61
	=
	 5892,60

	Obiad
	-
	3660 porcji
	x
	8,77
	=
	 32098,20

	Podwieczorek 
	-
	3660 porcji
	x
	1,61
	=
	  5892,60

	Kolacja
	-
	3660 porcji
	x
	2,78
	=
	10174,80

	Razem 
	
	
	
	
	
	64 233,00


	lp
	Nazwa artykułu
	Ilość
	Cena jednostkowa
	Wartość

	1.
	Mleko NAN  350 g
	 70 szt
	12,00
	  840,00

	2.
	Mleko Bebiko 350 g
	130 szt
	  9,50
	1235,00

	3.
	Kleik ryżowy  190 g
	100 szt 
	  2,68
	 268,00

	4.
	Sok Bobo 175 ml
	90 szt 
	  1,65
	148,50

	5.
	Kurczak
	8 kg
	  6,40
	  51,20

	6.
	Jabłka 
	4 kg
	  1,65
	  6,60

	7.
	Biszkopty 
	0,5 kg
	14,52
	  7,26

	8.
	Cukier 
	3 kg
	  2,78
	   8,34

	9.
	Kasza manna 
	2 kg
	  1,40
	  2,80

	10.
	Ryż 
	1 kg
	  2.02
	  2.02

	11.
	Herbata 
	0,10 kg
	  6,60
	  0,66

	12.
	Marchew 
	10 kg
	  1.00
	10,00

	13.
	Pietruszka 
	5 kg
	  4,30
	21,50

	14.
	Seler 
	3 kg
	  3,70
	11,10

	15.
	Ziemniaki 
	10 kg
	  0,60
	  6,00

	16.
	Kisiel 
	20 szt
	  0,62
	12.40

	17.
	Sól
	1 kg
	  0,55
	  0,55

	18.
	Miód
	1 kg
	13,90
	13,90

	
	Razem :
	
	
	2645,83


Łączna wartość usługi gastronomicznej brutto   64 233,00  złotych  + 
zaopatrzenie kuchni mlecznej  brutto   2645,83 złotych  =   66 878,83 złotych 
słownie złotych : sześćdziesiąt sześć tysięcy osiemset siedemdziesiąt osiem  83/100. 

§13
Dopuszcza się możliwość zmiany postanowień umowy w przypadku zaistnienia okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy lub gdy będą one korzystne dla Zamawiającego. Wszelkie zmiany postanowień umowy wymagają formy pisemnej .

§14

1. W razie nie wykonania usługi gastronomicznej przez Dostawcę z przyczyn leżących po 

 jego stronie, Dostawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości

 0,15 %    wynagrodzenia określonego w §8 umowy.

2. Strony zastrzegają sobie prawo dochodzenia odszkodowania przewyższającego wysokość 

kar umownych.  

§15

Spory wynikłe na tle wykonywania niniejszej umowy rozpatrywane będą przez właściwe sądy powszechne po wyczerpaniu drogi postępowania reklamacyjnego.

§16

Każda ze stron może rozwiązać umowę z zachowaniem jednomiesięcznego okresu wypowiedzenia ze skutkiem na koniec miesiąca kalendarzowego.

§ 17

W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamówień publicznych   / Dz. U. Nr 19, poz . 177 /  oraz przepisy kodeksu cywilnego i kodeksu postępowania cywilnego.                                                               

§18

Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach , po jednym dla każdej ze stron.

ZAMAWIAJĄCY    :                                            WYKONAWCA :  
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