DOM  DZIECKA 

W  RAFAŁÓWCE

Specyfikacja  Istotnych Warunków Zamówienia (SIWZ)
Zadania:

Świadczenie usług gastronomicznych obejmujących przygotowanie posiłków oraz ich dostarczanie do siedziby Zamawiającego.  

Rafałówka grudzień    2006
Spis treści :

1. Informacje ogólne 

· Zamawiający 

· tryb udzielenia zamówienia

· słownik podstawowych pojęć w SIWZ

2. Opis sposobu przygotowywania oferty.

3. Opis kryteriów i sposobów dokonania oceny spełniania warunków wymaganych od oferentów  - wykonawców. Dokumenty i oświadczenia, jakie mają dostarczyć oferenci-wykonawcy w celu potwierdzenia spełnienia wymaganych warunków.

4. Opis przedmiotu zamówienia.

5. Wymagany termin wykonania umowy.

6. Istotne dla Zamawiającego postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy oraz wysokość kar umownych z tytułu niewykonania lub nienależytego wykonania umowy,

7. Składanie ofert częściowych.

8. Opis kryteriów, jakimi będzie się kierował Zamawiający przy wyborze oferty wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów.

9. Sposób składania ofert

10. Miejsce i termin składania ofert.

11. Opis sposobu udzielania wyjaśnień dotyczących specyfikacji istotnych warunków zamówienia publicznego oraz oświadczenie, czy zamierza się zwołać zebranie oferentów- wykonawców,

12. Termin, do którego oferent-wykonawca będzie związany złożoną ofertą.

13. Zmiana i wycofanie oferty

14. Miejsce i termin otwarcia ofert

15. Informacje o trybie otwarcia i oceny ofert.

16. Nazwiska, stanowiska służbowe oraz sposób porozumiewania się z pracownikami Zamawiającego, uprawnionymi do bezpośredniego kontaktowania się z oferentami – wykonawcami.

17. Pouczenie ośrodkach odwoławczych przysługujących oferentom – wykonawcom w toku postępowania o udzielenie zamówienia.

18. Informacje o wszystkich formalnościach, jakie należy dopełnić po zakończeniu przetargu w celu zawarcia umowy.

1. Informacje ogólne
Zamawiający: Dom Dziecka

                          Rafałówka 2
                          98-290 Warta 

Przetarg nie został poprzedzony wstępną kwalifikacją.

Postępowanie prowadzone jest zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych ( Dz.U. Nr 19, poz. 177 z późn. zm.).
SWIZ zatwierdzono w dniu   8 grudnia 2006 roku  przez Dyrektora Domu Dziecka w Rafałówce. 

Tryb udzielenia zamówienia:

 Przetarg nieograniczony

Słownik podstawowych pojęć w SIW
1) Wszelkie informacje przedstawione w niniejszej Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia przeznaczone są wyłącznie w celu przygotowania oferty i w żadnym wypadku nie powinny być wykorzystywane w inny sposób, ani udostępniane osobom nie uczestniczącym w postępowaniu. 

2) Ilekroć w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia zastosowane jest pojęcie ustawa”, bez bliższego określenia, o jaką ustawę chodzi, dotyczy ono ustawy z dnia 29 stycznia 2004r.Prawo zamówień publicznych / Dz.U.  Nr 19, poz 177 /

3) Wszelkie koszty związane z przygotowaniem oraz dostarczeniem oferty ponosi oferent. 

4) Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego może zostać unieważnione jedynie w przypadkach określonych w art. 93. O fakcie unieważnienia postępowania, Zamawiający poinformuje wszystkich dostawców lub wykonawców biorących w nim udział. 

5) Zamawiający, w szczególnie uzasadnionych przypadkach zastrzega sobie prawo zmiany lub uzupełnienia treści Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia. Zmiana może mieć miejsce w każdym czasie, przed upływem terminu do składania ofert. W przypadku wprowadzenia takiej zmiany, informacja o tym zostanie niezwłocznie przekazana wszystkim oferentom i będzie dla nich wiążąca.

2.Opis sposobu przygotowania oferty: 

Ofertę należy sporządzić w języku polskim, z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem nieważności. Cena podana w ofercie powinna zawierać wszystkie koszty związane   z realizacją zamówienia, łącznie z kosztem wszystkich zastosowanych materiałów i użytych urządzeń. Każdy oferent może złożyć tylko jedną ofertę, nie dopuszcza się składania ofert alternatywnych ani częściowych. Wymaga się, by oferta była dostarczona w opakowaniu uniemożliwiającym odczytanie jego zawartości bez uszkodzenia tego opakowania, opatrzonym informacją o adresacie, numerem sprawy D.Dz. 3421-11/06 oznaczonej napisem:

Świadczenie usług gastronomicznych obejmujących przygotowanie posiłków oraz zaopatrzenie kuchni mlecznej  wraz z dostawą  do siedziby Zamawiającego
Wymaga się, by oferta zawierała informacje o firmie (nazwie) lub imieniu i nazwisku

oferenta oraz jego adresie,  była podpisana przez osobę lub osoby uprawnione do zaciągania

zobowiązań, a wszystkie strony oferty parafowane.  Wymaga się, aby wszelkie poprawki 

były dokonane w sposób czytelny i dodatkowo opatrzone datą dokonania poprawki oraz

parafą osoby podpisującej ofertę.

Formularz ofertowy stanowi załącznik  nr 3  do specyfikacji. 

3. Opis kryteriów i sposobów dokonania oceny spełniania warunków wymaganych od 

oferentów- wykonawców Dokumenty  i oświadczenia jakie mają dostarczyć oferenci –

wykonawcy w celu potwierdzenia spełniania wymaganych warunków:

W pierwszej  części postępowania niejawnego  dokona się sprawdzenia wszystkich ofert pod względem spełniania warunków wymaganych od wykonawców. Stosować będzie się tylko jedno kryterium oceny (spełnia- nie spełnia).

Zamawiający WYKLUCZY  oferenta – wykonawcę z ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego, który nie spełni wymagań określonych poniżej oraz w ustawie.

Do wymogów tych zaliczamy:

Złożenie prawidłowo sporządzonej oferty (  załącznik Nr 3 ) zgodnie z opisem pkt. 2 SIWZ  wraz oświadczeniem ( załącznik Nr 4 )   
4. Przedmiot zamówienia :

Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usług gastronomicznych obejmujących przygotowanie posiłków, zaopatrzenie kuchni mlecznej  oraz ich dostarczanie do siedziby Zamawiającego w okresie od :

              1 stycznia  do  31 sierpnia  2007 roku 

 W zakres usługi wchodzi:

1. Świadczenie usług gastronomicznych obejmujących przygotowanie posiłków oraz ich dostarczanie do siedziby Zamawiającego.

2. Całodzienne wyżywienie obejmuje 5 posiłków tj. 

      -     I i II śniadanie,

· obiad składający się z dwóch dań,

· podwieczorek i  kolacja.

Wyżywienie obejmuje 30 wychowanków  w tym:

· od   1 - do 10 roku życia 14 osób,

· od 11 – do 18 roku życia 16 osób.

3. Szacunkowa ilość zamówionych   posiłków całodobowych  w okresie od  1stycznia    do 31 sierpnia   2007  roku wynosi  :  36450  porcji.

Zapotrzebowanie dzienne na każdą z kategorii przedstawia się następująco:

	I śniadanie 
	-
	30 porcji 

	II śniadanie 
	-
	30 porcji 

	Obiad 
	-
	30 porcji 

	Podwieczorek 
	-
	30 porcji 

	Kolacja
	-
	30 porcji


Zapotrzebowanie miesięczne  na każdą z kategorii przedstawia się następująco:

	I śniadanie 
	-
	30 porcji
	x
	243  dni
	=
	7290  porcji

	II śniadanie 
	-
	30 porcji
	x
	243  dni
	=
	7290 porcji

	Obiad 
	-
	30 porcji
	x
	243 dni
	=
	7290 porcji

	Podwieczorek 
	-
	30 porcji
	x
	243 dni
	=
	7290  porcji

	Kolacja 
	-
	30 porcji
	x
	243 dni
	=
	7290  porcji


4. Posiłki przygotowywane dla Zamawiającego winny uwzględniać normy żywieniowe odpowiednie do wieku oraz diety specjalnie zalecane przez lekarza /przykłady diet – załącznik nr.1/

5. Oferent zobowiązany będzie do sporządzania 10-cio dniowych jadłospisów w oparciu o zarządzenie Ministra Zdrowia i Opieki Społecznej z dnia 24 czerwca 1974r. W sprawie ustalania racji pokarmowych w całodziennym wyżywieniu określonych grup ludności /Dz.Urz.MZ i OS Nr 16, poz.69/.

6. W czasie przygotowania i transportowania posiłków oferent zobowiązany jest do przestrzegania aktualnie obowiązujących przepisów sanitarno-higienicznych.

7. Jadłospis wraz z gramaturą winien być przedstawiony do akceptacji dyrektorowi Domu Dziecka z 7-mio dniowym wyprzedzeniem. W jadłospisie należy uwzględnić posiłki podawane  tradycyjnie w okresie świąt.

8. Oferent ponosi odpowiedzialność prawną i materialną za realizację usług gastronomicznych w stosunku do organów kontroli.

9. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli gramatury oraz jakości posiłków na każdym etapie realizacji zamówienia.

10. Zamawianie posiłków odbywać się będzie z jednodniowym wyprzedzeniem do godziny   9-tej.

11. Posiłki powinny być dostarczone do siedziby Zamawiającego własnym transportem Wykonawcy, zgodnie z następującym harmonogramem tj.

-    I i II śniadanie do godziny 630  w dni nauki szkolnej a  do godziny 700 w dni wolne od nauki,

· obiad  do godziny 12300  ,

· podwieczorek i kolacja do godziny 1530 .

12. Zaopatrzenie kuchni mlecznej w artykuły znajdujące się w załączniku nr 2.

5. Termin wykonania zamówienia  :

od 1 stycznia  2007 roku  do 31 sierpnia   2007 roku 

6. Istotne dla Zamawiającego postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy oraz wysokość kar umownych z tytułu niewykonania lub nienależytego wykonania umowy.

 Istotne warunki umowy stanowi załącznik nr 5 do SIWZ

7. Składanie ofert częściowych

Nie jest dopuszczalne składanie ofert częściowych. Oferty, które nie będą obejmować wszystkich części zamówienia zostaną odrzucone.

8. Opis kryteriów,  jakimi będzie się kierował Zamawiający przy wyborze oferty wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów 

CENA                                                                       100 %

Za najkorzystniejszą  ofertę zostanie uznana oferta o najniższej cenie brutto z podatkiem Vat  za świadczenie usług gastronomicznych obejmujących przygotowanie posiłków, zaopatrzenie kuchni mlecznej  oraz ich dostarczanie do siedziby Zamawiającego . Cena podana w ofercie powinna zawierać wszystkie koszty związane   z realizacją zamówienia, łącznie z kosztem wszystkich zastosowanych materiałów i użytych urządzeń.

9. Sposób składania oferty:

Oferty można składać osobiście lub przesyłać pocztą za potwierdzeniem odbioru na adres Zamawiającego. W takim przypadku za termin złożenia ofert uznaje się datę i godzinę potwierdzenia odbioru przesyłki. 

10. Miejsce i termin składania oferty:   

Miejsce składania ofert – siedziba Zamawiającego
Termin składania ofert upływa dnia : 19 grudnia  2006 roku   o godz 1100 

11. Opis sposobu udzielania wyjaśnień dotyczących specyfikacji istotnych warunków  

zamówienia publicznego oraz oświadczenie, czy zamierza się zwołać zebranie oferentów- wykonawców

Oferent –Wykonawca mogą zwrócić się do zamawiającego o wyjaśnienie specyfikacji istotnych warunków zamówienia. Zamawiający zobowiązany jest niezwłocznie udzielić wyjaśnień, chyba   że prośba o wyjaśnienie wpłynęła na mniej niż 6 dni przed terminem otwarcia ofert.

Zamawiający nie planuje zebrania Oferentów –Wykonawców

12. Termin, do którego oferent-wykonawca będzie związany złożoną ofertą

Oferent- Wykonawca jest związany ofertą 30 dni. Bieg terminu  związania ofertą rozpoczyna    się wraz z upływem terminu składania ofert.

13. Zmiany i wycofanie oferty 
    Wycofanie oferty już złożonej może nastąpić po pisemnym zwróceniu się do  zamawiającego. Zwrot oferty nastąpi jednak dopiero po terminie otwarcia  ofert, gdyż rejestr składania ofert uniemożliwia ich identyfikację. Oferty złożone po terminie wyznaczonym,  zostaną zwrócone oferentom bez  otwierania zgodnie z ustawą. W interesie oferenta pozostaje uzyskanie potwierdzenia złożenia ofert na   przedłożonym zamawiającemu zaświadczeniu.

14. Miejsce i termin otwarcia  ofert 

   Otwarcie ofert  nastąpi w siedzibie Zmawiającego w dniu   19 grudnia    2006 roku    o godz 1100

15. Informacja o trybie otwarcia i oceny ofert     
  Część jawna

W części jawnej przetargu  sprawdzone zostanie,  czy  koperty nie są uszkodzone (istotne jest tylko uszkodzenie, które mogło by wskazywać, iż koperta z ofertą była już wcześniej otwierana). Następnie  rozpocznie się otwieranie kopert z ofertami. Pierwsza zostanie otwarta koperta, która wpłynęła najwcześniej, w dalszej kolejności otwierane będą późniejsze oferty. Po otwarciu koperty podaje się :

Imię i Nazwisko  nazwę  (firmę) i adres (siedzibę)  oferenta (wykonawcy), którego oferta jest otwierana, a także informacje dotyczące ceny oferty, termin wykonania zamówienia publicznego, okresu gwarancji, warunki płatności zawartych w ofercie. Informacje te odnotowywane są w protokóle postępowania. 

Część jawna przetargu ma charakter publiczny co oznacza, że poza komisją i oferentami mogą w niej brać  udział osoby trzecie.

 Część niejawna

W części niejawnej przetargu oferty zostaną sprawdzone pod względem formalnym oraz spełniania warunków określonych w pkt. 3 niniejszej specyfikacji, następnie dokonana zostanie ocena ofert zgodnie z kryteriami oceny podanymi w pkt. 8 niniejszej specyfikacji.

16. Nazwiska, stanowiska służbowe oraz sposób porozumiewania się z pracownikami 

Zamawiającego, uprawnionymi do bezpośredniego kontaktowania się z oferentami- 

wykonawcami,

Osobą uprawnioną do kontaktu z oferentami jest  dyrektor   Domu  Dziecka  w Rafałówce

Maria Holak , od poniedziałku do piątku w godzinach 800 – 1400 telefonicznie lub na piśmie.
17. Pouczenie o środkach odwoławczych przysługujących oferentom- wykonawcom 

 w toku postępowania o udzielenie zamówienia,


Oferentom przez czas trwania postępowania  przysługuje prawo do protestów i odwołań. 

18. Informacja o formalnościach, jakie należy dopełnić po zakończeniu przetargu w 

celu zawarcia umowy

O wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiający niezwłocznie zawiadamia wszystkich wykonawców biorących udział w postępowaniu , wskazując tego, którego wybrano. 

Zamawiający podpisze umowę z oferentem, który złożył najkorzystniejszą ofertę .

Zatwierdził : Maria Holak
8.12.2006r
                 Załącznik nr 1   
..........................  ............................

.......................................

Nazwa oferenta /NIP,REGON,adres/

SKRÓCONY  OPIS  DIET

I. Żywienie podstawowe - diety zwykłe

· winno spełniać wszystkie warunki racjonalnego żywienia dzieci do 18 roku życia,

· stosuje się wszystkie procesy objęte nazwą technologii potraw.

1. Dzieci do 10-tego roku życia

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej 2000-2500 kcal.

2. Dzieci w wieku 11-18 roku życia 

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej 2500-3000kcal.

II. Dieta  2-go roku życia

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej – 1300kcal,

· potrawy gotowe, pieczywo pszenne, chude mięso, wędliny, warzywa gotowe, przetarte owoce,

· posiłki mleczne 2x na dobę.

III. Dieta lekko strawna - małosolna

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej uzależniona od grupy wiekowej –1300-3700kcal.

· potrawy gotowe, pieczywo pszenne, chude mięso, wędliny,

· ograniczona ilość soli w pokarmach.

IV. Dieta lekko strawna

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej uzależniona od grupy wiekowej – 1300-3700kcal.

· potrawy gotowe, pieczywo pszenne, chude mięso, wędliny. 

V. Dieta  hipoalergiczna

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej uzależniona od  wieku –1300-3700kcal.

· wykluczenie z diety cytrusów, kakao, czekolady.

VI. Dieta bogato błonnikowa

·   wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej uzależniona od  grupy wiekowej –1300-3700kcal.

· zalecane dodatki: ciemne pieczywo, kasze, surowe warzywa i owoce.

VII. Dieta wątrobowa

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej uzależniona od grupy wiekowej –        1300-3700kcal.

· zwiększona ilość węglowodanów,

· zmniejszona ilość białka w pokarmach. 

IX. Dieta wzbogacona w produkty białkowe 

· wartość energetyczna dziennej racji pokarmowej uzależniona od grupy wiekowej – 1300 – 

3700 kcal,

· zwiększona ilość białka w pokarmach

                                                                        Załącznik nr 2

Zaopatrzenie kuchni mlecznej

	1.
	Mleko NAN  350 g
	220 szt

	2.
	Mleko Bebiko 350 g
	294 szt

	3.
	Kleik ryżowy  190 g
	290 szt

	4.
	Sok Bobo  175 ml 
	350 szt

	5.
	Kurczak 
	20 kg

	6.
	Jabłka 
	25 kg

	7.
	Biszkopty 
	2 kg

	8.
	Cukier 
	12 kg

	9.
	Kasza manna 
	5 kg

	10.
	Ryż 
	1 kg

	11.
	Herbata 
	0,30 kg

	12.
	Marchew 
	30 kg

	13.
	Pietruszka 
	15 kg

	14.
	Seler 
	10 kg

	15.
	Ziemniaki 
	26 kg

	16.
	Kisiel 
	50 szt.

	17.
	Sól 
	3 kg

	18.
	Miód 
	1 kg


                                                                          Załącznik nr 3

OFERTA

dla Domu Dziecka w Rafałówce

Oferuję wykonywanie  usług gastronomicznych obejmujących przygotowanie posiłków i ich dostarczanie do siedziby Zamawiającego oraz zaopatrzenie kuchni mlecznej

w okresie od  1 stycznia 2007 do 31 sierpnia  2007 roku.

Usługę wykonywać będę   każdego dni od  1 stycznia    do 31 sierpnia  2007 roku .
W zakres usługi wchodzić będzie:

1. Przygotowanie - z uwzględnieniem  normy żywieniowej  odpowiedniej do wieku oraz diety specjalnej zalecanej przez lekarza –  posiłków i  ich dostarczanie do siedziby Zamawiającego.

Wyżywienie obejmować będzie  5 posiłków tj.

· I śniadanie 

· II śniadanie,

· obiad składający się z dwóch dań,

· podwieczorek

· kolację

dla  30 wychowanków,  uwzględniając przedziały wiekowe od 1- do 10 roku życia oraz 

      od 11 – do 18 roku życia.

2. Sporządzanie 10-cio dniowych jadłospisów w oparciu o zarządzenie Ministra Zdrowia i Opieki Społecznej z dnia 24 czerwca 1974r z uwzględnieniem  posiłków  podawanych  tradycyjnie w okresie świąt. W sprawie ustalania racji pokarmowych w całodziennym wyżywieniu określonych grup ludności /Dz.Urz.MZ i OS Nr 16, poz.69/. 

3.  Przedstawianie jadłospisu wraz z gramaturą do akceptacji dyrektorowi Domu Dziecka z 7-mio dniowym wyprzedzeniem. 

4. Dostarczanie posiłków  do siedziby Zamawiającego własnym transportem , zgodnie z następującym harmonogramem tj.

-     I i II śniadanie do godziny 630  w dni nauki szkolnej a    do godziny 700 w dni wolne od nauki,

· obiad  do godziny 1230  ,

· podwieczorek i kolacja do godziny 1530 .

5. Zaopatrywanie  kuchni mlecznej w   artykuły opisane w zestawieniu  poniżej , od  1 stycznia   do 31sierpnia   2007 roku. w dostawach częściowych  określonych ilościowo z Zamawiającym.   

W czasie przygotowania i transportowania posiłków zobowiązuję się  do przestrzegania aktualnie obowiązujących przepisów sanitarno-higienicznych.

Zobowiązuję się  ponosić odpowiedzialność prawną i materialną za realizację usług gastronomicznych w stosunku do organów kontroli.

Oferuję wykonywanie wyżej opisanej usługi gastronomicznej za cenę :

	Przedmiot usługi
	Cena netto
	Cena brutto

	I śniadanie 
	
	

	II śniadanie 
	
	

	Obiad składający się z dwóch dań
	
	

	Podwieczorek 
	
	

	Kolacja 
	
	


                                               Razem  =                                            =
	I śniadanie 
	-
	7290 porcji
	x
	
	=
	

	II śniadanie
	-
	7290porcji
	x
	
	=
	

	Obiad
	-
	7290 porcji
	x
	
	=
	

	Podwieczorek 
	-
	7290 porcji
	x
	
	=
	

	Kolacja
	-
	7290 porcji
	x
	
	=
	


Wartość całej usługi   brutto : ............................................................................    złotych

Słownie  złotych  : ..................................................................................................................... 

 a zaopatrzenie kuchni mlecznej  za cenę:

	lp
	Nazwa artykułu
	Ilość
	Cena jednostkowa
	Wartość

	1.
	Mleko NAN  350 g
	220 szt
	
	

	2.
	Mleko Bebiko 350 g
	294 szt
	
	

	3.
	Kleik ryżowy  190 g
	290 szt
	
	

	4.
	Sok Bobo 175 ml
	350 szt
	
	

	5.
	Kurczak
	20 kg
	
	

	6.
	Jabłka 
	25 kg
	
	

	7.
	Biszkopty 
	2 kg
	
	

	8.
	Cukier 
	12kg
	
	

	9.
	Kasza manna 
	5 kg
	
	

	10.
	Ryż 
	1 kg
	
	

	11.
	Herbata 
	0,30 kg
	
	

	12.
	Marchew 
	30 kg
	
	

	13.
	Pietruszka 
	15 kg
	
	

	14.
	Seler 
	10 kg
	
	

	15.
	Ziemniaki 
	26 kg
	
	

	16.
	Kisiel 
	50 szt
	
	

	17.
	Sól
	3kg
	
	

	18.
	Miód
	1kg
	
	


Łączna wartość usługi gastronomicznej brutto ............................................................................................ zł  +  zaopatrzenie kuchni mlecznej……………....................................................ł  = ..............................................................................................................................zł 

Słownie złotych :   ...................................................................................................................... 

.......................................................................................................................................................   

...........................................................................

data, podpis i pieczęć imienna –osób upoważnionych do reprezentowania firmy

Załącznik Nr 4
OŚWIADCZENIE

Oświadczam, że :

1) posiadam uprawnienia do wykonywania prowadzonej przeze mnie działalności,

2) posiadam niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz potencjał techniczny, a także dysponuję osobami zdolnymi do wykonania zamówienia,

3) znajduję się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia,

4) nie podlegam wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na podstawie art. 24 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych 

      ( Dz. U. Nr  19, poz. 177 ),

5) po zapoznaniu się z warunkami zamówienia akceptuję je bez zastrzeżeń.

.....................................................

                                                                      data i podpis 

Załącznik nr 5
Umowa   Nr  ……../ 2006
zawarta w dniu………… 2006  roku pomiędzy Domem Dziecka w Rafałówce, Rafałówka 2, 98-290 Warta reprezentowanym przez:

1.  Marię Holak        -     Dyrektora 

zwanym w dalszej części umowy Zamawiającym z jednej strony

a

wyłonionym w wyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego przeprowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na podstawie  art. 39 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych(Dz. U. Nr 19, poz.177 ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………  reprezentowanym przez:

1. ……………..  –  ………………..
zwanym dalej Wykonawcą z drugiej strony, treści  następującej :

§1

Podstawę zawarcia umowy stanowi postępowanie przetargowe przeprowadzone przez Zamawiającego z dnia ………………. .

§2

Zamawiający zamawia a Wykonawca zobowiązuje się do wykonywania usługi gastronomicznej obejmującej przygotowanie posiłków oraz  zaopatrzenie kuchni mlecznej  wraz  z dostawą  do siedziby  Zamawiającego.

§3

Miejsce wykonania usługi : Dom Dziecka w Rafałówce,  Rafałówka 2,  98-290 Warta.

§4

Termin realizacji usługi: 

codziennie w okresie od  1 stycznia    2007 roku  do 31 sierpnia    2007 roku. 

§5

W zakres usługi wchodzić będzie:

1. Przygotowywanie ( z uwzględnieniem  normy żywieniowej  odpowiedniej do wieku oraz

diet specjalnych zalecanych przez lekarza  ) posiłków  dla 30 wychowanków w przedziałach wiekowych od 1 do 10 roku życia i od 11 do 18 roku życia i  ich dostarczanie do siedziby Zamawiającego.

    Wyżywienie obejmować będzie  5 posiłków tj. 

· I śniadanie 

· II śniadanie 

· obiad składający się z dwóch dań,

· podwieczorek

· kolacja

2. Sporządzanie 10-cio dniowych jadłospisów w oparciu o zarządzenie Ministra Zdrowia i 

Opieki Społecznej z dnia 24 czerwca 1974r w sprawie ustalania racji pokarmowych  w całodziennym wyżywieniu określonych grup ludności  ( Dz. Urz. MZiOS Nr 16, poz. 69  ) z uwzględnieniem posiłków  podawanych  tradycyjnie w okresie świąt.  

3. Przedstawianie jadłospisu wraz z gramaturą do akceptacji dyrektorowi Domu Dziecka 

 z  7-mio dniowym wyprzedzeniem. 

4. Dostarczanie posiłków  do siedziby Zamawiającego własnym transportem, zgodnie

 z następującym harmonogramem tj.

· I i II śniadanie do godziny 630  w dni nauki szkolnej  ; do godziny 700 w dni wolne  

      od   nauki,

· obiad  do godziny 1230  ,

· podwieczorek i kolacja do godziny 15 30 .

5.  Zaopatrywanie  kuchni mlecznej w   artykuły opisane w zestawieniu załączonym  poniżej 

w okresie od 1 stycznia  do 31 sierpnia 2007  roku w dostawach częściowych  

określonych ilościowo  przez Zamawiającego

	1.
	Mleko NAN  350 g
	220szt

	2.
	Mleko Bebiko 350 g
	294szt

	3.
	Kleik ryżowy  190 g
	290szt

	4.
	Sok Bobo  175 ml 
	350 szt

	5.
	Kurczak 
	20 kg

	6.
	Jabłka 
	25 kg

	7.
	Biszkopty 
	2 kg

	8.
	Cukier 
	12 kg

	9.
	Kasza manna 
	5 kg

	10.
	Ryż 
	1 kg

	11.
	Herbata 
	0,30 kg

	12.
	Marchew 
	30 kg

	13.
	Pietruszka 
	15kg

	14.
	Seler 
	10 kg

	15.
	Ziemniaki 
	26 kg

	16.
	Kisiel 
	50 szt.

	17.
	Sól 
	3 kg

	18.
	Miód 
	1 kg


§6

Wykonawca w czasie przygotowywania i transportowania posiłków zobowiązuje się  do przestrzegania aktualnie obowiązujących przepisów sanitarno-higienicznych.

§7

Wykonawca zobowiązuje się  ponosić odpowiedzialność prawną i materialną za realizację usług gastronomicznych w stosunku do organów kontroli.

§8
1. Za wykonanie usług gastronomicznych określonych w § 2, zapłata  następować będzie  

po miesięcznym okresie jej  wykonywania.

2. Podstawą  wystawienia faktur będą miesięczne zestawienia zamówionych posiłków oraz 

ilości wydanych artykułów spożywczych.

3. Należność za  dostarczone posiłki i wydane artykuły spożywcze  Zamawiający przekaże

przelewem  na konto Wykonawcy w terminie 14 dni od dnia dostarczenia faktury  w       cenach określonych przez    Wykonawcę   w ofercie z dnia ………………………………. roku 

	Przedmiot usługi
	Cena netto
	Cena brutto

	I śniadanie 
	
	

	II śniadanie 
	
	

	Obiad składający się z dwóch dań
	
	

	Podwieczorek 
	
	

	Kolacja 
	
	


	I śniadanie 
	-
	7290 porcji
	x
	
	=
	

	II śniadanie
	-
	7290 porcji
	x
	
	=
	

	Obiad
	-
	7290 porcji
	x
	
	=
	

	Podwieczorek 
	-
	7290 porcji
	x
	
	=
	

	Kolacja
	-
	7290 porcji
	x
	
	=
	


Łączna wartość brutto usługi gastronomicznej : ………….   zł  +  zaopatrzenie kuchni mlecznej: ………….. = ………….. .  Słownie złotych :  

§9
Dopuszcza się możliwość zmiany postanowień umowy w przypadku zaistnienia okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy lub gdy będą one korzystne dla Zamawiającego. Wszelkie zmiany postanowień umowy wymagają formy pisemnej .

§10

1. W razie nie wykonania usługi gastronomicznej przez Dostawcę z przyczyn leżących po 

 jego stronie, Dostawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości

 0,15 %    wynagrodzenia określonego w §8 umowy.

2. Strony zastrzegają sobie prawo dochodzenia odszkodowania przewyższającego wysokość 

kar umownych.  

§11

Spory wynikłe na tle wykonywania niniejszej umowy rozpatrywane będą przez właściwe sądy powszechne po wyczerpaniu drogi postępowania reklamacyjnego.

§12

Każda ze stron może rozwiązać umowę z zachowaniem jednomiesięcznego okresu wypowiedzenia ze skutkiem na koniec miesiąca kalendarzowego.

§ 13

W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamówień publicznych   / Dz. U. Nr 19, poz . 177 /  oraz przepisy kodeksu cywilnego i kodeksu postępowania cywilnego.                                                               

§14

Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach , po jednym dla każdej ze stron.

ZAMAWIAJĄCY    :                                            WYKONAWCA :                                                                                          
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